MISIOWY PRZEPIS KULINARii

NIEDZWIEDZIE £APY
czyli kruche ciasteczka
z marmoladgq

SKEADNIKI: SPOSOB WYKONANIA:

2 szklanki mgki pszennej 1. Wsypujemy margaryne i mgke do miski i siekamy

1 kostka margaryny nozem. Dodajemy cukier | Smietang [ zagniatamy,

ub masta (200 g) a nastepnie wstawiamy do lodowki na co najmniej

30 minut.
1 szklanka Smietany

1 tyzka cukru waniliowego 2. Schtodzone ciasto rozwatkowujemy na ksztatt
prostokgta { wycinamy z tego paski o szerokosci
Twarda marwmolada 8-10 cm. Po Srodku paska uktadamy marmolade
Cukier puder [ sktadamy na pot tak, by ztgczyty sie rogi ciasta

bez marmolady (jak przy lepieniu pierogéw).
Nacinamy delikatnie czesé ciasta bez marmolady
okoto 1-1,5 cm w odstepach mniej wigcej

co 0,5-1 cm. To bedg nasze niedZwiedzie pazury.
Pamigtajmy, ze niedZwiedZ ma ich s, dlatego

catosé dzielimy na kawatki po 5 pazuréw kazdy.

3. Uktadamy ciasteczka na nattuszczonej blaszce,
odchylamy naciecia tworzgc pétksiezyce —

tak, aby nacigcia sie otworzyty.

4. Pieczemy w nagrzanym piekarniku okoto
30-35 minut w 180 stopniach.

5. Po upieczeniu mozna oproészyé cukrem pudrem.

Smacznego!

Czytanie ma moc
przedszkolaki
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