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POTRZEBNE WAM BEDA:

litrowe stoiki wraz z zakretkami, nozyki i tacki do pracy dla kazdego dziecka,
cukier (po 3 tyzki na kazdy litrowy stoik), tkanina oraz sznurek konopny

goZdziki (po 3 na litrowy stoik) lub cynamon w lasce do ozdoby zakretek,

(po jednej na stoik), »ezyste” naklejki na stoiki, aby je opisad,

Jjabtka w zaleznosci od potrzeb, tak by kazde dziecko ksigzka Wierszyki domowe (ub sam wierszyk Storki

miato przynajmniej jedno,

DZIALANIA:

Zacznijcie od lektury wiersza Stoiki. Przypomina on o tradycji Wam proponujemy wyprodukowanie wspélnie
tworzenia domowych przetworéw na zime. Borowiki, pieczarki  domowego kompotu z jabtek (sq najbardziej dostepne,
marynowane, cwikta z chrzanem... Bteee!!! Nie wszystkie a przy tym w miare tanie). Ale jesli realizacja tego zadania
te przysmaki mogq przypasé do gustu przedszkolakom. przypadnie u Was na sezon truskawkowy, to sprébujcie

Co innego jednak domowy kompocik jak u babei! Nasze babcie  koniecznie wersji z truskawkami! No i oczywiscie zacheécie

i prababcie wtasnie dzieki tworzeniu kompotéw, dzemow uczniéw do rozmowy w swoich domach o tradycji robienia
i konfitur moga w srodku zimy raczyé swoich ulubionych domowych przetworéw. Moze nawet uda sie Wam namdéwié
gosci pachngeymi latem owocami: truskawkami, boréwkami, dzieci, by przyniosty cos do sprébowania?

malinami, agrestem i gruszkami. Mniam!

ALE DO RZECZY:

Kazde dziecko dostaje jabtka do (w zaleznosci od wieku dzieci 3 tyzki cukru na stoik. W kolejnym etapie jabtka sq

i ich umiejetnodel manualnych) obrania, wykrojenia gniazd zalewane przez dorosteqo gorgca, przegotowang wodg.
nasiennych i pokrojenia. Te ostatnig czynnosé s w stanie Stoiki zakrecamy, obracamy do géry dnem i odstawiamy

(z lepszym lub gorszym efektem, co jednak nie wptynie na do ostygniecia. W czasie gdy stoiki stygng, dzieci przygotowujqg
smak kompotu) zrobié nawet trzylatki! A néz nie musi byé etykietki, ktére po wystygnieciu bedzie mozna nakleié.

weale bardzo ostry, jesli wybierzecie mniej twarde jabtka. Dodatkowo, wycinajg z serwetki lub kawatka materiatu

Tak przygotowane owoce uktadamy w litrowych okrag o Srednicy troche wigkszej niz zakretka,

stoikach do 3/4 wysokosci stoika. Do kazdego stoika by prayozdobié nig wieczko stoika.
wrzucamy do smaku 3 goZdziki albo laske cynamonu Kompot nadaje sie do wypicia juz po kilku godzinach,

(lub jedng i druga przyprawe). Nastepnie dosypujemy po mozna go jednak réwniez przechowywaé dtuzej!

G s SMACZNEGO!
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